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Gần tới Rằm tháng Giêng, bánh bao đào tiên, bánh bao túi tiền được nhiều tiểu
thương rao bán trên chợ mạng với mức giá chỉ khoảng vài chục đồng mỗi set.

Bánh bao đào tiên được tạo hình đẹp mắt. Ảnh: Facebook

Gần đến Rằm tháng Giêng, bên cạnh nhiều lễ vật, hoa quả được bày bán nhộn
nhịp, bánh bao đào tiên được các tiểu thương rao bán rầm rộ trên chợ mạng.
Mỗi sét bánh bao đào tiên giá dao động từ 55.000 - 95.000 đồng, tùy loại.
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Những chiếc bánh bao tạo hình, màu sắc giống như trái đào tiên và đóng gói
thành hộp để dễ bảo quản và vận chuyển.

Chị Thảo (một người bán hàng online Hà Nội) cho biết, bánh bao đào tiên xuất
hiện trên thị trường cách đây vài năm nhưng đến nay vẫn được nhiều khách
hàng ưa chuộng. Theo chị Thảo, bánh bao đào tiên không chỉ đẹp mà ăn cũng
rất vừa miệng. Bên trong bánh bao gồm các loại nhân đỗ xanh, thanh ngọt. Vỏ
ngoài bánh rất dẻo, bóng mịn, được tạo màu từ các loại rau củ quả tự nhiên nên
rất giống đào tiên thật.

Chị Thảo bắt đầu nhận đơn đặt hàng từ chiều nay, ngay khi đã trả hết đơn cho
ngày vía Thần Tài. Bánh bao đào tiên nhà chị Thảo có nhiều set, 5 bánh, 7 bánh
và 9 bánh, cho khách hàng lựa chọn. Chị Thảo trả đơn cho khách vào ngày 13
và 14 âm lịch.

Cô Loan (Hà Đông, Hà Nội) cho biết, mấy năm nay đều đặt bánh bao đào tiên
để cúng Rằm tháng Giêng. Theo cô Loan, bánh bao đào tiên bảo quản trong
nhiệt độ thường được khoảng 5 ngày. Khi ăn chỉ việc hấp nóng lại bánh sẽ vẫn
thơm ngon. Hơn nữa, loại bánh này còn có ý nghĩa tượng trưng cho tài lộc,
mang tới sự may mắn.

Ngoài ra, nhiều nơi còn nhận đặt bánh bao túi tiền (Tài Lộc), bánh bao đào sen
để cúm Rằm tháng Giêng. Mức giá các loại bánh này cũng tương đương bánh
bao đào tiên.
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