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Thịt bò H'Mông từ lâu được thị trường quan tâm nhờ chất lượng vượt trội của
một giống bản địa quý. Tuy nhiên, tình trạng thực phẩm phức tạp khiến việc
tiếp cận đúng sản phẩm chuẩn gốc gặp nhiều rào cản. Nhà hàng Bò H'Mông ra
đời như một trạm trung chuyển trực tiếp, minh bạch hóa toàn bộ quá trình từ
vùng nuôi nguyên liệu khép kín đến bàn ăn, định hình lại giá trị của các sản
phẩm nông nghiệp có khả năng truy xuất nguồn gốc rõ ràng.

Vùng núi cao phía Bắc, đặc biệt là địa bàn Hà Giang (tỉnh Tuyên Quang), sở hữu
điều kiện khí hậu khắc nghiệt cùng địa hình chia cắt phức tạp. Trong môi trường
kham khổ với nền nhiệt xuống thấp vào mùa đông và sự thiếu hụt nguồn thức
ăn tự nhiên, giống bò H'Mông, hay còn được người dân địa phương gọi là bò
Mèo, bò Đồng Văn, vẫn sinh tồn và phát triển ổn định qua nhiều thế hệ. Khả
năng chịu rét, sự dẻo dai trước thời tiết cực đoan đã tôi luyện nên một giống bò
vàng bản địa có thể trạng khỏe mạnh, cơ bắp phát triển và mang trên mình
khối u vai cao đặc trưng. Những cá thể mang bộ lông màu vàng, cánh gián hoặc
đen này không chỉ là tài sản sinh kế cốt lõi của đồng bào vùng cao mà còn là
một nguồn gen quý hiếm đang được ngành nông nghiệp ưu tiên bảo tồn.
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Khả năng chịu rét, sự dẻo dai trước thời tiết cực đoan đã tôi luyện nên
một giống bò vàng bản địa có thể trạng khỏe mạnh, cơ bắp phát triển
đặc trưng

Về mặt sinh học và giá trị thương mại, bò H'Mông thể hiện những chỉ số kinh tế
vượt trội so với nhiều giống bò nội địa khác đang được chăn nuôi hiện nay. Theo
các báo cáo nghiên cứu thú y, một cá thể đực trưởng thành có thể đạt trọng
lượng từ 400 đến 450 kg, trong khi bò cái duy trì mức 250 đến 280 kg, thậm chí
một số cá thể đực cá biệt còn vượt qua mốc trọng lượng tiêu chuẩn này. Các số
liệu phân tích chuyên sâu chỉ ra rằng, tỷ lệ thịt xẻ của bò H'Mông đạt mức
52,12% và tỷ lệ thịt tinh lên tới 40,33%. Những con số này minh chứng cho hiệu
quả kinh tế rõ rệt khi đặt lên bàn cân so sánh với mức trung bình của bò vàng
Việt Nam, vốn chỉ dừng lại ở tỷ lệ thịt xẻ 42% và thịt tinh 33%.

Sự công nhận về chất lượng nguồn gen và giá trị thương phẩm đã được khẳng
định chính thức khi thịt bò H'Mông được cấp chứng nhận chỉ dẫn địa lý Hà Giang
năm 2019. Đây là một cột mốc pháp lý quan trọng, khẳng định sự bảo hộ của
các cơ quan quản lý nhà nước đối với những đặc tính chất lượng đặc thù chỉ có
thể hình thành nhờ điều kiện địa lý, thổ nhưỡng và khí hậu riêng biệt của vùng
cao nguyên đá. Hiện nay, với tổng đàn duy trì ở mức khoảng 100.500 con và
cung cấp sản lượng thịt hơi xuất chuồng hơn 2.500 tấn mỗi năm, giống bò này
hoàn toàn sở hữu nền tảng vững chắc để phát triển thành một thương hiệu thịt
bò nội địa quy mô lớn. Dù vậy, thực tiễn chăn nuôi nông hộ nhỏ lẻ, thiếu định
hướng trong một thời gian dài đã khiến giống bò này đối diện với nguy cơ suy
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thoái do tình trạng giao phối cận huyết, đặt ra yêu cầu cấp thiết về công tác
chọn lọc, bảo tồn và phát triển bài bản.

Sự công nhận về chất lượng nguồn gen và giá trị thương phẩm đã
được khẳng định chính thức khi thịt bò H'Mông được cấp chứng nhận
chỉ dẫn địa lý Hà Giang năm 2019

Chuỗi liên kết định hình chuẩn mực nông nghiệp bản địa

Nhằm giải quyết bài toán bảo tồn nguồn gen kết hợp thương mại hóa sản phẩm,
Hợp tác xã Cát Lý tọa lạc tại thôn Mịch B, xã Thuận Hòa đã chính thức được
thành lập vào tháng 3/2022. Thay vì hoạt động theo mô hình thương lái thu
mua sản phẩm trôi nổi trên thị trường, đơn vị này chọn hướng đi khó hơn là
thiết lập một hệ sinh thái chăn nuôi đồng bộ. Hợp tác xã Cát Lý đóng vai trò hạt
nhân xây dựng chuỗi liên kết chăn nuôi bò H'Mông, đưa hàng nghìn hộ nông
dân cá thể vào một quy trình sản xuất thống nhất, từ khâu lựa chọn con giống,
quản lý dinh dưỡng, chăm sóc thú y cho đến khi xuất bán.
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Hoạt động của Hợp tác xã Cát Lý hướng tới khai thác hiệu quả nguồn
gen quý của giống bò vàng H’Mông bản địa

Chỉ trong thời gian ngắn hoạt động, đơn vị đã tổ chức và chủ trì 5 chuỗi liên kết,
quy tụ 1.381 hộ dân sinh sống trải rộng trên địa bàn 16 xã, cùng nhau quản lý
tổng đàn lên tới hơn 3.500 con bò. Mạng lưới quy mô lớn này cho phép hợp tác
xã kiểm soát chặt chẽ chất lượng nguồn nguyên liệu ngay từ giai đoạn đầu vào
của quá trình chăn nuôi.

Việc chuyển đổi sang chăn nuôi có tổ chức giúp hệ thống thú y địa phương giảm
thiểu rủi ro bùng phát dịch bệnh, rút ngắn chu kỳ sinh trưởng của vật nuôi nhờ
áp dụng đúng phác đồ dinh dưỡng tiêu chuẩn. Đồng thời, mô hình này tạo ra
một cơ sở dữ liệu hoàn chỉnh phục vụ công tác truy xuất nguồn gốc. Khi đầu ra
của sản phẩm được đảm bảo thông qua các hợp đồng bao tiêu, người dân có
nguồn thu nhập ổn định, chấm dứt thói quen chăn nuôi tự phát phó mặc cho
biến động giá cả. Hơn thế nữa, việc tuân thủ quy trình liên kết chặt chẽ còn loại
bỏ triệt để các hành vi gian lận thương mại, ngăn chặn tình trạng trà trộn các
giống bò kém chất lượng, bảo vệ tính nguyên bản của giống bò bản địa trên thị
trường giao thương.
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Đánh giá các chỉ số kỹ thuật trên đàn bò tại Hợp tác xã Cát Lý

Quy trình tạo ra sản phẩm thịt bò H'Mông tại hợp tác xã hiện nay là kết quả của
sự can thiệp mạnh mẽ từ khoa học kỹ thuật, thay thế thói quen chăn thả tự
nhiên quảng canh. Các công đoạn từ chọn lọc con giống, phối trộn thức ăn dinh
dưỡng, chăm sóc, đến giết mổ, sơ chế và phân phối đều tuân thủ các quy định
khắt khe về vệ sinh an toàn thực phẩm. Sự chuyển mình này có đóng góp mang
tính bước ngoặt từ các dự án hợp tác chuyên sâu. Cụ thể, Học viện Nông nghiệp
Việt Nam đã phối hợp cùng Cơ quan Hợp tác Quốc tế Hàn Quốc (KOICA) và Đại
học Konkuk triển khai dự án phát triển chăn nuôi bò H'Mông giá trị cao ngay tại
khu vực miền núi.

Dự án khoa học này tập trung vào việc cải tiến di truyền giống, ứng dụng công
nghệ để số hóa toàn bộ quá trình quản lý đàn bò và thiết lập hệ thống truy xuất
nguồn gốc điện tử minh bạch. Song song với đó, chất lượng thịt được đánh giá
trực tiếp thông qua các tiêu chuẩn khoa học chuyên ngành. Các chỉ số về độ
vân mỡ đan xen trong thớ thịt, màu sắc đặc trưng và độ mềm cơ lý đều được
lượng hóa. Toàn bộ chuỗi sản xuất từ khâu sinh sản, quản lý dinh dưỡng, vỗ béo
cho đến quy trình giết mổ đều được các chuyên gia trực tiếp khảo sát và chuẩn
hóa. Đội ngũ cán bộ kỹ thuật và các hộ chăn nuôi được đào tạo bài bản về kỹ
thuật thụ tinh nhân tạo nhằm duy trì nguồn gen tốt và nâng cao năng suất tổng
đàn. Nhờ quy trình kiểm soát nghiêm ngặt này, mỗi năm hợp tác xã cung cấp ra
thị trường khoảng 54.700 kg thịt chất lượng cao, phân chia thành 3 dòng sản
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phẩm chuyên biệt dựa trên sự phân hạng các phần cắt, với mức giá dao động từ
350.000 đồng đến 1,2 triệu đồng/kg. Bên cạnh thịt tươi, đơn vị còn tận dụng
công nghệ chế biến sâu để phát triển thêm sản phẩm bò khô, gia tăng giá trị
kinh tế cho chuỗi sản xuất.

Chuyên gia Hàn Quốc chia sẻ kinh nghiệm tại hội thảo về phát triển
chăn nuôi bò thịt chất lượng cao
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Sản phẩm thịt bò H'Mông của Hợp tác xã Cát Lý

Điểm kết nối minh bạch từ trang trại đến bàn ăn

Sự nỗ lực của hàng nghìn con người trong việc xây dựng vùng nguyên liệu
chuẩn hóa cần một điểm chạm thực tế tại các đô thị lớn, nơi có nhu cầu tiêu thụ
thực phẩm an toàn rất cao. Nhà hàng Bò H'Mông, tọa lạc tại địa chỉ số 59 Thuận
An, Gia Lâm, Hà Nội, chính là mắt xích quan trọng đưa sản phẩm từ chuỗi liên
kết khép kín tiếp cận trực tiếp với thị trường thủ đô. Nguồn thịt tươi sau khi
được giết mổ và sơ chế tại hợp tác xã được vận chuyển trực tiếp xuống Hà Nội,
đảm bảo các tiêu chuẩn khắt khe về chuỗi cung ứng lạnh để giữ nguyên kết cấu
và hàm lượng dinh dưỡng của thịt bò. Việc sử dụng nguồn nguyên liệu được
kiểm soát nội bộ một cách tuyệt đối giúp nhà hàng giải quyết triệt để rủi ro về
hàng giả, hàng nhái và thực phẩm trôi nổi không rõ nguồn gốc vốn luôn là vấn
đề nan giải trên thị trường hàng hóa.
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Nhà hàng Bò H'Mông tọa lạc tại địa chỉ số 59 Thuận An, Gia Lâm, Hà
Nội

Từ nguồn nguyên liệu đặc thù này, Nhà hàng Bò H'Mông trở thành địa điểm tiếp
thị thực tế dựa trên nền tảng minh bạch thông tin. Sự khác biệt cốt lõi của cơ sở
này không nằm ở các thủ thuật chế biến phức tạp, mà nằm ở sự toàn vẹn của
vật liệu. Khách hàng sử dụng dịch vụ có đầy đủ cơ sở thông tin pháp lý để truy
xuất chính xác nguồn gốc của phần thịt, nắm rõ quy trình chăn nuôi từ vùng
cao nguyên đá và các tiêu chuẩn kiểm định đã được áp dụng. Việc công khai
toàn bộ lộ trình di chuyển của sản phẩm từ lò mổ đến bàn ăn chính là một bước
đi thiết thực trong việc thực thi các quy định về minh bạch nhãn mác, đáp ứng
đúng xu hướng tiêu dùng hiện đại khi việc chống lại các nguy cơ mất an toàn vệ
sinh thực phẩm trở thành ưu tiên hàng đầu.

Việc sử dụng nguồn nguyên liệu được kiểm soát nội bộ một cách tuyệt
đối giúp nhà hàng giải quyết triệt để rủi ro về hàng giả, hàng nhái và
thực phẩm trôi nổi không rõ nguồn gốc vốn luôn là vấn đề nan giải
trên thị trường hàng hóa

Quá trình kết nối từ vùng chăn nuôi đến thị trường tiêu dùng mang đậm dấu ấn
của chị Thượng Thị Hoa, Phó Giám đốc Hợp tác xã Cát Lý. Chị là người trực tiếp
tham gia điều hành và đưa giống bò H'Mông tiếp cận tệp khách hàng cuối cùng.
Góc nhìn của một cán bộ quản lý hợp tác xã giúp chị đánh giá được thực trạng
chuỗi cung ứng, cân bằng giữa lợi ích của người chăn nuôi và yêu cầu tuân thủ
chất lượng của người tiêu dùng Thủ đô. Chị Hoa nhận định: "Việc đưa thịt bò
H’Mông đến tay khách hàng không đơn thuần là bán một sản phẩm. Đằng sau
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mỗi phần thịt là nguồn gốc của một giống bò bản địa, là công sức của những hộ
chăn nuôi vùng cao và cả một chuỗi sản xuất được xây dựng qua nhiều năm".

Quan điểm quản trị này giải thích lý do chị Hoa quyết định trực tiếp đồng hành
cùng hành trình đưa thịt bò nguyên bản xuống Thủ đô thông qua việc vận hành
Nhà hàng Bò H'Mông. Mục tiêu của chuỗi cung ứng trực tiếp này là để giá trị
thực sự của giống bò bản địa không bị giới hạn trong các khuôn khổ báo cáo
nông nghiệp tại nơi nó sinh ra, mà từng bước định vị được một chỗ đứng vững
chắc trên bản đồ thị trường tiêu dùng.

Giá trị của Nhà hàng Bò H'Mông vượt ra khỏi chức năng của một đơn vị kinh
doanh dịch vụ ăn uống. Sự tồn tại của cơ sở này là minh chứng trực quan cho
một chuỗi liên kết kinh tế thành công, nơi có sự đồng hành bền bỉ của người
nông dân, sự hỗ trợ can thiệp của khoa học công nghệ và nền tảng truy xuất
nguồn gốc chặt chẽ. Việc phát triển thương hiệu nông sản vùng cao thông qua
một điểm bán phân phối trực tiếp đã mang đến giải pháp bảo vệ quyền lợi
người tiêu dùng một cách toàn diện.

Để tìm hiểu chi tiết về các dòng sản phẩm thịt bò chuẩn gốc và hoạt động của
chuỗi liên kết, khách hàng có thể liên hệ trực tiếp:

Nhà hàng Bò H’Mông

Địa chỉ: 59 Thuận An, Gia Lâm, Hà Nội

Hotline: 0973 631 666 - Fanpage:
https://www.facebook.com/profile.php?id=61591076264412 

Thành Nam

Định vị giá trị thịt bò H'Mông bản địa giữa lòng Thủ đô
https://thuonghieucongluan.com.vn/dinh-vi-gia-tri-thit-bo-h-mong-ban-dia-giua-long-thu-do-a326966.html

https://www.facebook.com/profile.php?id=61591076264412

