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Tháng Tám âm lịch đến gần cũng là lúc thị trường bánh trung thu tại TP. HCM
bước vào mùa cao điểm. Trên khắp các tuyến đường, những quầy hàng bánh
trung thu đủ màu sắc được dựng lên, tạo nên bầu không khí đặc trưng chỉ có
trong dịp Tết Trung thu.

Không chỉ dừng ở những thương hiệu truyền thống, năm nay thị trường ghi nhận
sự xuất hiện mạnh mẽ của nhiều dòng bánh thủ công, bánh nhập khẩu và cả
bánh “phiên bản giới hạn” được đầu tư về mẫu mã lẫn hương vị. Tuy nhiên,
đằng sau sự sôi động ấy cũng là cuộc cạnh tranh khốc liệt, nơi người bán phải
tính toán từng bước, còn người mua thì đứng trước vô vàn lựa chọn.

Đa dạng nguồn cung, người tiêu dùng nhiều lựa chọn

Ghi nhận tại đường Đỗ Xuân Hợp, Hùng Vương, Hồng Bàng, Quang Trung, Phạm
Văn Đồng…, nhiều gian hàng đã mở bán từ đầu tháng 7 âm lịch. Từ những
thương hiệu quen thuộc như Kinh Đô, Bibica, Đồng Khánh đến các loại bánh
“handmade” được quảng cáo làm từ nguyên liệu tự nhiên, không chất bảo
quản, tất cả đều "chen nhau" tìm chỗ đứng.
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Gian hàng bán bánh trung thu trên đường Phạm Văn Đồng (Ảnh:
Hoàng Bách)

Chị Nguyễn Thu Hà, nhân viên văn phòng đang chọn bánh tại gian hàng trên
đường Đỗ Xuân Hợp, chia sẻ: “Năm nào tôi cũng mua bánh trung thu để biếu
sếp và người thân. Giá cả năm nay có tăng nhẹ, nhưng tôi thấy mẫu mã bắt
mắt hơn, nhiều hương vị mới lạ. Tôi thích nhất loại bánh ít ngọt, nhân hạt sen
hoặc trà xanh, phù hợp với xu hướng ăn uống lành mạnh".

Trong khi đó, anh Lê Văn Trọng, người bán bánh trung thu tại khu vực đường
Phạm Văn Đồng cho biết, việc kinh doanh không dễ dàng như tưởng tượng. “Chi
phí thuê mặt bằng tăng, trong khi lượng khách phân tán ra nhiều kênh, đặc biệt
là mua online. Trước đây, người ta hay mua trực tiếp, nhưng giờ nhiều công ty
đặt bánh qua mạng, thậm chí chọn bánh nhập khẩu từ Hồng Kông, Singapore,
khiến lượng khách lẻ của chúng tôi giảm đi".

Anh Trọng thẳng thắn thừa nhận: Để tồn tại, anh buộc phải tìm nguồn bánh mới
lạ, hợp thị hiếu giới trẻ thay vì chỉ trông chờ vào các thương hiệu lớn.
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Điểm bán bánh trung thu trên đường Đỗ Xuân Hợp (Ảnh: Hoàng Bách)

Một điểm đáng chú ý là sự lên ngôi của bánh trung thu thủ công. Nhiều cửa
hàng nhỏ lẻ, thậm chí hộ gia đình, đã mạnh dạn tung ra sản phẩm “homemade”
với cam kết nguyên liệu sạch, không phụ gia. Bánh handmade thường có kích
cỡ nhỏ, giá dao động từ 50.000 – 100.000 đồng/chiếc, nhắm đến phân khúc giới
trẻ. Tuy nhiên, tính minh bạch về nguồn gốc và vệ sinh an toàn thực phẩm vẫn
là vấn đề khiến người tiêu dùng băn khoăn.

Cuộc đua thương hiệu

Theo một chuyên gia ngành thực phẩm và tiêu dùng, thị trường bánh trung thu
tại TP. HCM phản ánh rõ nét xu hướng tiêu dùng hiện đại. “Người mua không
còn đơn thuần chọn bánh để ăn mà coi đây là món quà biếu tặng, thể hiện sự
tinh tế. Vì vậy, các doanh nghiệp buộc phải đầu tư mạnh vào bao bì, thiết kế
hộp quà sang trọng, kèm nhiều sản phẩm phụ như trà, cà phê. Đây vừa là điểm
nhấn, vừa tạo nên áp lực chi phí khiến giá bán tăng”.

Thị trường bánh trung thu tại TP. HCM: Đa dạng, sôi động nhưng cạnh tranh khốc liệt
https://thuonghieucongluan.com.vn/thi-truong-banh-trung-thu-tai-tp-hcm-da-dang-soi-dong-nhung-canh-tranh-khoc-liet-
a279425.html



Bánh trung thu cao cấp kết hợp rượu được bán với giá hơn 6 triệu
đồng

Thực tế cho thấy, hộp bánh trung thu cao cấp hiện nay có giá từ vài trăm nghìn
đến vài triệu đồng, thậm chí có hộp lên tới 5 – 7 triệu đồng nhờ kết hợp với rượu
ngoại, nhân sâm hoặc yến sào. Người tiêu dùng thuộc giới doanh nhân hay các
công ty lớn vẫn sẵn sàng chi trả để biếu tặng, song với người lao động bình dân,
mức giá này bị coi là “xa xỉ phẩm”.

Anh Nguyễn Hoàng Nam, một khách hàng tại phường Bình Thạnh thừa nhận,
anh chỉ mua bánh trung thu cho con nhỏ và gia đình ăn trong đêm rằm. “Tôi
chọn bánh truyền thống, giá tầm 60.000 – 80.000 đồng/chiếc, vừa túi tiền".

Sự cạnh tranh còn diễn ra ở khía cạnh sáng tạo hương vị. Nếu trước đây thị
trường chỉ có bánh nhân thập cẩm, đậu xanh, hạt sen thì nay đã có hàng chục
biến thể: Nhân socola, matcha, tiramisu, thậm chí nhân “trà sữa trân châu” để
chiều lòng giới trẻ. Tuy nhiên, nhiều ý kiến cho rằng, việc chạy theo xu hướng
đôi khi khiến bánh trung thu đánh mất giá trị truyền thống.
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Bánh trung thu giá rẻ bán tràn lan trên mạng xã hội

Ở chiều ngược lại, một số thương hiệu bánh nhập khẩu cũng đang tìm cách
chen chân vào thị trường TP. HCM. Các loại bánh đến từ Malaysia, Đài Loan,
Hồng Kông được quảng cáo “chuẩn vị quốc tế” với giá dao động từ 150.000 –
300.000 đồng/chiếc. Đây là lựa chọn mới lạ, song chưa thật sự phổ biến do giá
cao và thói quen tiêu dùng của người Việt vẫn gắn bó với hương vị truyền
thống.

Thị trường sôi động nhưng còn nhiều nỗi lo

Theo các chuyên gia, bánh trung thu không minh bạch, không an toàn thì tốt
nhất “nhà làm hãy để nhà ăn”. Một khi đã đưa ra thị trường thì phải đúng chất
lượng, đúng hàm lượng dinh dưỡng như công bố.

Bà Phạm Khánh Phong Lan, Giám đốc Sở An toàn thực phẩm TP. HCM cho biết,
có một điểm nóng trong lĩnh vực bánh trung thu là sự gia tăng của các cơ sở
sản xuất bánh "nhà làm" và hoạt động kinh doanh trực tuyến.

“Theo quy định, dù là cơ sở sản xuất công nghiệp hay "nhà làm", các sản phẩm
thực phẩm đều phải công bố chất lượng, nguồn gốc nguyên liệu, quy trình sản
xuất và bảo đảm người trực tiếp chế biến có đủ điều kiện sức khỏe. Thực tế,
nhiều cơ sở nhỏ lẻ không đáp ứng yêu cầu này, trong khi vẫn rao bán rộng rãi
trên các sàn thương mại điện tử, mạng xã hội. Người tiêu dùng mua vì tiện lợi
hoặc giá rẻ nhưng tiềm ẩn nhiều rủi ro” - bà Lan nhận định.
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Bánh trung thu "nhà làm" được rao bán tràn lan trên "chợ mạng"
(Ảnh: Facebook)

Theo bà Lan, so với trước năm 2008, khi bánh trung thu trôi nổi bày bán công
khai trên đường phố, tình hình đã cải thiện. Tuy nhiên, nguy cơ vẫn đến từ hai
nguồn: Bánh nhập lậu và gian lận nhãn mác. Bà Lan cho biết, hằng năm, cơ
quan chức năng đều lấy mẫu kiểm nghiệm, song rủi ro từ sản phẩm nhập lậu
vẫn hiện hữu.

Ông Nguyễn Quang Huy, Phó Chi Cục trưởng Chi cục Quản lý thị trường TP. HCM
khẳng định, trách nhiệm không chỉ thuộc về nhà sản xuất. Người tiêu dùng cũng
đóng vai trò quan trọng trong việc đẩy lùi sản phẩm kém chất lượng. Ngành
Quản lý thị trường sẽ tăng cường kiểm tra trước, trong và sau Tết Trung thu.

Trong khi đó, ông Nguyễn Nguyên Phương, Phó Giám đốc Sở Công Thương TP.
HCM nhìn nhận thực tế, có những sản phẩm được quảng cáo hào nhoáng nhưng
chất lượng lại không đảm bảo.

Lãnh đạo Sở Công Thương cho biết, thị trường bánh trung thu ngày càng rộng,
đặc biệt sau khi sáp nhập địa giới hành chính, khiến công tác kiểm soát khó
toàn diện. Trong khi đó, người tiêu dùng vẫn có nhu cầu mua bánh trung thu. Vì
vậy, cần cơ chế giúp họ tiếp cận sản phẩm an toàn với giá hợp lý, nếu không,
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hậu quả không chỉ người mua gánh chịu mà còn ảnh hưởng lâu dài đến sức
khỏe thế hệ sau.

“Ngay cả những nhà sản xuất cũng có khi không dám chắc sản phẩm của mình
đã thật sự đạt chuẩn. Do đó, rất cần có một cơ chế giám sát và xác nhận rõ
ràng để bảo vệ doanh nghiệp làm ăn chân chính, ngăn chặn tình trạng hàng
giả, hàng kém chất lượng tràn lan. Đòi hỏi một thị trường hoàn toàn sạch không
dễ, nhưng chúng ta có thể đi từng bước, bắt đầu từ mùa bánh trung thu này,
bắt đầu từ việc tham gia Tick xanh trách nhiệm” - ông Phương nhấn mạnh.

Hoàng Bách
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